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1.万年屋の弁当について 

万年屋のお弁当はここが違います！ 
～ 万年屋では単に美味しいお弁当を目指しているだけではありません ～ 

 
 

ＨＡＣＣＰを取り入れた工場設計に

よる食品の徹底した安全衛生管理

食文化への 
貢献度 

提供方法の 
柔軟性 

商品開発力 
と話題性 

環境負荷の 
問題対策 

食品の安全 
衛生管理 

真に美味しい

弁当の追求 弁当容器にも目を配り， 

再利用可能容器や，天然 

素材を活かした容器の採用 

弛まない商品開発と， 

マスコミを巻き込んだ 

話題作り 

茨城県とタイアップし「茨城うま

いもんどころ」のブランド名を傷

つけぬよう茨城の食文化を世に

広めようと努力しています 

高速道路のサービスエリア・那珂湊魚市

場・大洗アクアワールド・お菓子夢工房（亀

印さん）・偕楽園等々主要観光地への配

送・積み込み作業（数量にもよる）。また

大洗アクアワールドでは，休憩所の確保も

します。 



2.旅行用弁当のラインアップ 

今回旅行用弁当として万年屋では， 

次の6商品を準備させて頂きました。 
 

   

商品番号01 
商品名 ダイダラボウのはまぐりめし 
価格  850円（税込み） 

   

商品番号02 
商品名 三浜 たこめし 
価格  750円（税込み） 

   

商品番号03 
商品名 磯節弁当 
価格  1,000円（税込み） 

     

商品番号 04 
商品名 徳爺の「めんぱ」 
価格  800円（税込み） 

  

商品番号05 
商品名 四季彩懐石弁当 
価格  1,000円（税込み） 

   

商品番号06 
商品名 茨城の味 うまいもんづくし 
価格  700円（税込み） 

 
お客様の旅行の目的や予算に応じて対応できると確信します。 



 
 
 
 
 
 
 

3.各種弁当の説明 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

大洗 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



商品番号01 

商品名 ダイダラボウのはまぐりめし 

販売価格 850円 

 
 

開発コンセプト 
茨城に伝わるダイダラボウと呼ばれる巨人伝説を元に開発しました。民話という題材

で添乗員・乗務員と旅行客の会話の「きっかけ」を作ることができると考えます。 
※ ダイダラボウとは，昔現在の水戸市大串町に，巨人ダイダラボウが住んでおり，筑波山に腰掛けて大洗の

はまぐりを両手ですくって食べた。その殻が大串貝塚古墳になったという民話です。 

商品特徴 
①“はまぐり”の煮汁・酒・みりん・醤油で米を炊くことで，ご飯自体に“はまぐり”

の味と香りを付けています。このため，ご飯だけでも美味しく食べられます。 
②上に乗せてある“はまぐり”は万年屋独自の真空調理法により，旨みが“はまぐり”

本体から抜けないように工夫しているため，“はまぐり”の濃厚な味が楽しめます。

さらに，この真空調理法を使うことで，柔らかく調理することができるため，ご年

配の方にも好評です。 
③容器を竹で編んだ材料により製作しました。このため，消費者は容器を持ち帰り小

物入れや，家庭用の弁当箱として再利用できます。同時に，バス会社乗務員や旅行

会社添乗員のごみ回収の作業が削減できます。 
 

 



商品番号02 

商品名 三浜（さんぴん） たこめし 

販売価格 750円 

 
 

開発コンセプト 
茨城県（三浜地区）はタコの生産量は世界一です（あまり知られていない）。この

タコを活用した新たな名物を作ることを念頭におき開発した商品です。 
※三浜とは「さんぴん」と読みます。古くは，大洗町・湊町（旧那珂湊）・平磯町の三つの砂浜を指して，

三浜と呼んでいました。 

商品特徴 
①タコの頭の部分をさいの目に切り，万年屋の特製ダシで米を炊き上げました。この

ことで，合成着色料を使わず見た目にも美しい桜色の味飯が実現できました。 
②具財の“タコ”は“はまぐりめし”と同様に，万年屋独自の真空調理法により“タ

コ”の旨みが凝縮され，しかも柔らかく調理されています。このため幅広い年齢層

から好評を受けています。 
③名物弁当として育てるため，駅弁として販売しています（大洗駅）。また，販売当

初からマスコミにも取り上げられ，一昨年TBSドラマ（元カレ／主演：堂本剛）に
も実名で採用されました。このため，ネームバリューの高い商品であります。 

 



 
商品番号03 

商品名 磯節弁当 

販売価格 1,000円 

 
 

開発コンセプト 
日本三大民謡「磯節」をモチーフに，磯の香りを旅行客に楽しんでいただこうとい

う方針で開発しました。 

商品特徴 
①岩のりをご飯に炊き込むという非常に難しい課題をクリアして，素晴らしい磯の香

りを引き出すことに成功した商品です。 
②大洗海岸の磯をイメージし，大洗産シラス・穴子・サザエ・タコ・海老などを彩り

鮮やかに，さらに旅行が楽しくなるように盛り付けました。 
③容器は，岩のりを干す「すだれ」をヒントに本物の竹製「すだれ箱」を使用してい

ます。また，この商品も“はまぐりめし”同様，消費者の再利用，ゴミ発生の最小

化という環境負荷も考慮しています。 
④この磯節弁当も駅弁（大洗駅）として販売しています。一昨年は「王様のブランチ」

という情報番組で全国行楽弁当ランキング第6位に選出されました。 
 
 
 



 
商品番号04 

商品名 徳爺（とくじい）の“めんぱ” 

販売価格 800円 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品特徴 

「めんぱ」とは？ 

大洗の漁師さん達は，舟に持っていくお弁当のことを「めんぱ」と言う習慣（方言）

があります。漁師徳爺もおばあに良くこう言って朝出かけたものです。 
 
徳爺『ばあさんや，今日のめんぱのせいは何だっぺ？』 
おばあ『昨日とれたシラスだっぺよ，気いつけて行ってくんなまし！』 
 
☆「せい」とはおかずの意味です。 
☆「めんぱのせい」＝「弁当のおかず」という意味です。 

 
 
 
 
 
 
 



商品番号05 

商品名 四季彩懐石弁当 

販売価格 1,000円 

 
 

開発コンセプト 
「全国有数の農畜水産物を育む茨城県の食材をたくさん詰めた宝石箱のような弁

当」を会社方針として開発しました。 

商品特徴 
①春・夏・秋・冬と季節毎に，それぞれの茨城県の旬の素材を吟味して製造していま

す。 
②茨城県の特産品を随所に取り入れ，茨城のすべてを表現した弁当となっています。 
③茨城県の主催する食品ブランド「うまいもんどころ」に弁当として初めて認定され

た商品です（認定番号30号）。 
 

品書き 
茨城産豚ロース自家製味噌焼き 涸沼町ミニトマトと焼蚕豆添え 
茨城産鶏つくねと常陸大宮市（旧御前山村）キュウリの串煮 
行方市チンゲン菜と小エビの辛子和え 水戸市ナス添え 
鹿島灘ピーマンのツナ詰め天ぷら 
常陸大宮市（旧緒川村）シイタケのパン粉焼 
大洗町大根の糸カツオ煮 
土浦市三つ葉と結城市キャベツのわさび和え 行方市エシャレット水戸市梅肉のせ 
鹿島灘大葉と鱸（スズキ）の明太はさみ焼 
鹿島灘メロンの自家製ゼリー 
茨城産コシヒカリ 水戸の梅干し 
大洗産シラスと菜めし 
ダイダラボウのはまぐりめし（万年屋謹製） 



商品番号06 

商品名 茨城の味 うまいもんづくし 

販売価格 700円 

 

開発コンセプト 
人気商品「四季彩懐石弁当」のダウンサイズバージョンとして，茨城の豊富な食材

を取り入れながら，値ごろ感を消費者に訴求しました。 

商品特徴 
①春・夏・秋・冬と季節毎に，それぞれの茨城県の旬の素材を吟味して製造していま

す。 
②茨城県の特産品を随所に取り入れ，茨城のすべてを表現した弁当となっています。 
③当社の上位商品「四季彩懐石弁当」に比べて３００円安く７００円と値ごろ感があ

ります。 

品書き 
茨城県産鶏肉の冶部煮 
鉾田市（旧旭村）サツマイモのレモン煮 
古河市（旧三和町）キャベツと行方市（旧北浦町）ニラのカシューナッツ炒め 
袋田コンニャクの柚子味噌煮 
大洗人参添え 
鯖水戸梅焼き 
行方市チンゲン菜と行方市（旧北浦町）三つ葉のわさび和え 
茨城町大根の一夜漬け 
八千代町梨の赤ワイン煮 
茨城の四季の水菓子 


